










Специальность: 10130300  Организация питания
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 I           II           III         IV            V            VI          

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

ООД Общеобразовательные дисциплины 57 1368

ООД 01 Математика Э 5 120 48 72 48 72

ООД 02 Информатика зач 3 72 48 24 24 24 24

ООД 03 Казахский язык и   литература                                                                                    Э 5 120 24 96 48 72

ООД 04 Русский язык                                            Э 4 96 24 72 48 48

ООД 05 Русская литература                      зач 4 96 24 72 24 48 24

ООД 06 Иностранный язык зач 5 120 24 96 48 72

ООД 07 История Казахстана Э 4 96 72 24 48 48

ООД 08 Физическая культура зач 5 120 6 114 48 72

ООД 09
Начальная военная и 

технологическая подготовка
зач 4 96 66 30 60 36

ООД 10 Химия Э 3 72 40 32 24 48

ООД 11 Физика зач 3 72 36 36 24 48

ООД 12 Всемирная история зач 3 72 48 24 24 24 24

ООД 13 Биология зач 3 72 62 10 24 48

ООД 14 География зач 3 72 48 24 72

ООД 15 Графика и проектирование зач 2 48 24 24 24 24

ООД 16 Глобальные компетенции зач 1 24 24 24

Промежуточная аттестация 3 72 72

Итого на обязательное обучение 60 1440 540 756 144

Рабочий учебный план

технического и профессионального образования

1 курс 2 курс
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для подготовки специалистов в ГККП "Агротехнический колледж , г Акколь"

Код и наименование уровня образования:  10 Службы 

101 Сфера обслуживания

1013 Гостиничное обслуживание, рестораны и сфера питания 

Объем учебного времени (часы)
Распределение по курсам и 

семестрам
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Наименование циклов, 

модулей/дисциплин
3 курс
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Формы 

контроля

в том числе



ООМ Общеобязательные модули 

(общегуманитарные и социально-

экономические дисциплины) 12

288

36 252 60 84 60 84

ООМ 1. Развитие и совершенствование 

физических качеств

Э
зач 8 192 192 24 72 24 72

РО 1.1

Укреплять здоровье и соблюдать 

принципы здорового образа жизни.
4 96 96 24 72

РО 1.2

Совершенствовать физические 

качества и психофизиологические 

способности.

4 96 96 24 72

ООМ 2. Применение информационно-

коммуникационных и цифровых 

технологий

зач 2 48 12 36 36 12

РО 2.1

Владеть основами информационно-

коммуникационных технологий.
1,5 36 12 24 36

РО 2.2

Использовать услуги 

информационно-справочных и 

интерактивных веб-порталов.

0,5 24 12 12

ООМ 3. Применение базовых знаний 

экономики и основ 

предпринимательства 

зач 2 48 24 24 36 12

РО 3.1

Владеть основными вопросами в 

области экономической теории.
12 12

РО 3.2

Анализировать и оценивать 

экономические процессы, 

происходящие на предприятии.

12 12

РО 3.3

Понимать тенденции развития 

мировой экономики, основные 

задачи перехода государства к 

«зеленой» экономике. 

12 12



РО 3.4

Владеть научными и 

законодательными основами 

организации и ведения 

предпринимательской деятельности 

в Республике Казахстан. Соблюдать 

этику делового общения и и 

антикоррупционной культуры

12 12

ПМ 00 Профессиональные модули 104 2496 456 312 1728

ПМ 01 Приготовление  первых блюд из 

различных видов сырья.
Э зач

23 552 108 108 336 72 72 408

РО 1.1  Выполнять основные требования 

при организации рабочего места с 

соблюдением санитарных норм и 

техники безопасности. 6 144 24 24 96 72 72

РО 1.2 Подготавливать инвентарь  и 

оборудование  для  приготовления  

первых блюд. 2,5 60 24 12 24 60

РО 1.3 Готовить  первые  блюда. 11 264 48 48 168 264

РО 1.4  Оформлять  и презентовать первые  

блюда. 3,5 84 12 24 48 84

ПМ 02 Приготовление  вторых блюд из 

различных видов сырья.
Э зач

30 720 108 108 504 720

РО 2.1 Подготавливать инвентарь, 

оборудование и рабочее место. 2 48 24 24 48

РО 2.2 Готовить вторые блюда 22 528 60 84 384 576

РО 2.3 Оформлять и презентовать вторые  

блюда. 6 144 24 24 96 144

ПМ 03
Приготовление салатов и закусок. Э зач

20 480 48 72 360 480

РО 3.1  Подготавливать инвентарь, 

оборудование и рабочее место. 1 24 12 12 24

РО 3.2 Готовить  салаты  и закуски. 13 312 24 48 240 312

РО 3.3 Оформлять и презентовать  салаты  и 

закуски. 6 144 12 12 120 144



ПМ 04 Приготовление напитков в 

зависимости от сырья.
Э зач

10 240 72 168 72 168

РО 4.1 Выполнять инструкции по 

организации рабочего места  для 

приготовления напитков. 1,5 36 12 24 36

РО 4.2 Подготавливать  инвентарь и 

оборудование  к работе при 

приготовлении напитков. 1,5 36 12 24 36

РО 4.3 Готовить холодные  напитки. 4 96 24 72 96

РО 4.4 Готовить горячие напитки. 3 72 24 48 72

ПМ 05  Приготовление кулинарных 

изделий
Э зач

17 408 72 24 312 408

РО 5.1 Подготавливать инвентарь, 

оборудование  и рабочее место. 2 48 24 24 48

РО 5.2  Готовить кулинарные  изделия. 11 264 24 24 216 264

РО 5.3 Оформлять и презентовать  

кулинарные  изделия. 4 96 24 72 96

ПМ 06
Организация и контроль текущей 

деятельности бригады поваров.
зач

4 96 48 48 96

РО 6.1 Организовать работу бригады 

поваров. 2 48 24 24 48

РО 6.2
 Контролировать работу 

подчиненных и готовить отчетность 

о работе бригады поваров.
2 48 24 24 48

ПА Промежуточная аттестация 2 48 24 24

ИА Итоговая аттестация 2 48 48

Итого на обязательное обучение 180 4320 1728 612 828 612 828 612 828

Ф Факультативы 15 360 72 72 48 72 48 48

Ф1 Краеведение 2 48 24 24

Ф2 IT технологии 1 24 24

Ф3 Смотрим в будущее 2 48 48

Ф4 Химия в профессии 2 48 24 24

Ф5

Устройство и техническое 

обслуживание 0,5 12 12

Ф6 Правила дорожного движения 4 96 24 24 24 24



Ф7

Основы управления транспортным 

средством и безопасность движения 3 72 24 24 24

Ф8

Оказание первой медицинской 

помощи 0,5 12 12

К Консультации 12 288 48 48 48 48 48 48

Итого на обязательное обучение 207 4968 163216561680


